
VINS BLANCS
Two Oceans, Sauvignon blanc   9 | 40
Fleur du Cap, Chardonnay  10 | 45
Cavit, Pinot gris 10 | 45
Emiliana Adobe, Chardonnay Bio  12 | 50

VINS ROUGES
Two Oceans, Shiraz 9 | 40
Norton, Malbec 10 | 45
Fleur du Cap, Merlot 10 | 45
Emiliana Adobe,     
Cabernet-Sauvignon, Bio  12 | 50
Montecillo Reserva, Tempranillo 50

VIN ROSÉ
Buti Nages  10 | 45

BULLES
Prosecco Zonin 10 | 45
Mimosa 10 | 45   

Sangria Rouge   12 | 40
Shiraz, crème de cassis Monna & Filles, 
Sprite et jus d’orange.

Sangria Blanche  12 | 40
Sauvignon blanc, sirop de poire de la 
Cidrerie Pedneault, jus d’orange et ginger ale. 

CARTE DES vins

Blanche de Chambly - Unibroue 7 | 10 | 28
Rousse - Unibroue  7 | 10 | 28
IPA - Unibroue  7 | 10 | 28
Blonde - Sleeman originale 7 | 10 | 28

Bières en fût

Blanche de chambly 900

Fin du monde 900

SAISON LIBRE 900

SApporo 900

SLEEMAN CLEAR 2.0 900

Smithwick 900

Guinness 950

Smirnoff Ice 850

WHITE CLAW  850

Rabaska CIDRE ROSÉ 355 ml  850

Rabaska CIDRE BRUT 473 ml 975

Bières et cie

La sûre d’érable 12
Sortilège whisky, sirop simple, jus de citron
et blanc d’œuf.

Limonjinto 12
Romeo’s Gin, concombre, menthe, limonade 
maison, soda et sirop simple.

Quebecolada 12
Crema Colada Wabasso, rhum brun, jus de lime, 
sirop simple et jus d’ananas.

Cocktail de l’été «Le Suspect» 12
Gin Wabasso pamplemousse et yuzu, 
jus de citron, sirop simple, jus pamplemousse 
et soda.

Gin tonic 10
Choix de Gin Ungava, Romeo’s Gin ou Wabasso
pamplemousse et yuzu.

Amaretto Sour - Miele  12

Bloody CAEsar - Vodka Kamouraska  12

Spritz - Amermelade  12

Espresso Martini 12

Amaretto Sour  10
Spritz 10
«Le Suspect» Cocktail  10

Cocktails Québécois 

BOISSONS GAZEUSES 450

Mate Libre (Énergisant) 450

Jus - orange, pamplemousse, canneberge 500

Limonade maison 650

Sleeman POINT FIVE LIME  850

Carlsberg 0%  850

Espresso 450

Allongé 450

Latte 5
Latte glacé 5

Tous les prix incluent les taxes. 

Ce menu est imprimé sur un papier 100% recyclé.

Boissons sans alcool

Mocktails

Cafés



Informez-vous auprès de votre serveur pour connaître 
notre sélection de repas prêts-à-manger du moment.

Tous les prix incluent les taxes. 

Ce menu est imprimé sur un papier 100% recyclé.

Salade au fromage de chèvre et 2275

pacanes caramélisées à l’érable
Vinaigrette balsamique, mesclun, radis, 
poivrons et légumes croquants.

Salade de couscous au poulet,  2275

citron et fines herbes
Vinaigrette aux tomates séchées et basilic, 
courgettes, poivrons, olives et artichauts. 

BOL de tataki de saumon  2475

en croûte de sésame
Vinaigrette soya érable, riz basmati, quinoa, 
edamames, carottes, radis et sésame.

BOL de bœuf épicé à l’orange  2325

Vinaigrette gingembre et orange, nouilles 
chinoises au sésame, brocolis, concombres 
marinés et poivrons.

Croissant au jambon fumé  1075

à l’ancienne
Cheddar St-Laurent, mayonnaise, 
moutarde de Meaux et laitue. 

Baguette au boeuf grillé 
et champignon   1275

Laitue, concombre, tomate et radis

Wrap au poulet pesto et cheddar
Saint-Laurent    1275

Artichauts, épinards, olives et pesto.

Ciabatta au poulet rôti sauce BBQ  1225

Mayonnaise, laitue, oignons rouges, 
Monterey Jack, tomates et bacon.

BURRITO au tofu aigre-doux  1050

Légumes croquants, mayonnaise épicée, 
chou et radis. 

Baguette aux légumes grillés  1275

et fromage de chèvre
Artichauts, épinards, olives et pesto. 

Salades Repas 

BOLS BUDDHA

Sandwichs et wraps


