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CAFE TERRASSE

BIERES EN FUT

BLANCHE DE CHAMBLY - UNIBROUE 7110128

ROUSSE - UNIBROUE 7110128
IPA - UNIBROUE 7110128
BLONDE - SLEEMAN ORIGINALE 7110128
BIERES ET CIE
BLANCHE DE CHAMBLY goo
FIN DU MONDE goo
SAISON LIBRE goo
SAPPORO goo
SLEEMAN CLEAR 2.0 goo
SMITHWICK goo
GUINNESS gso
SMIRNOFF ICE 8so
WHITE CLAW gso
RABASKA CIDRE ROSE 355 m( 8so
RABASKA CIDRE BRUT 473 ml 97s

CARTE DES VINS

VINS BLANCS I i

TWO OCEANS, SAUVIGNON BLANC 9140
FLEUR DU CAP, CHARDONNAY 10145
CAVIT, PINOT GRIS 10145

EMILIANA ADOBE, CHARDONNAY Bio 12150

VINS ROUGES

TWO OCEANS, SHIRAZ 9140
NORTON, MALBEC 10145
FLEUR DU CAP, MERLOT 10145
EMILIANA ADOBE,

CABERNET-SAUVIGNON, Bio 12 150
MONTECILLO RESERVA, TEMPRANILLO 50
VIN ROSE

BUTI NAGES 10145
BULLES

PROSECCO ZONIN 10145
MIMOSA 10
SANGRIA ROUGE 12140

Shiraz, créme de cassis Monna & Filles,
Sprite et jus d’'orange.

SANGRIA BLANCHE 12140
Sauvignon blanc, sirop de poire de la
Cidrerie Pedneault, jus d’orange et ginger ale.

COCKTAILS QUEBECOIS

LA SURE D’ERABLE 12
Sortilege whisky, sirop simple, jus de citron
et blanc d’ceuf.

LIMONJINTO 12
Romeo’s Gin, concombre, menthe, limonade
maison, soda et sirop simple.

QUEBECOLADA 12
Crema Colada Wabasso, rhum brun, jus de lime,
sirop simple et jus d’ananas.

COCKTAIL DE L'ETE «LE SUSPECT» 12
Gin Wabasso pamplemousse et yuzu,

jus de citron, sirop simple, jus pamplemousse

et soda.

GIN TONIC 10
Choix de Gin Ungava, Romeo’s Gin ou Wabasso
pamplemousse et yuzu.

AMARETTO SOUR - Miele 12
BLOODY CAESAR - Vodka Kamouraska 12
SPRITZ - Amermelade 12
ESPRESSO MARTINI 12
WONSIEy,

MOCKTAILS  COCKTAIL
AMARETTO SOUR 10
SPRITZ 10
«LE SUSPECT» COCKTAIL 10

BOISSONS SANS ALCOOL

BOISSONS GAZEUSES 4
MATE LIBRE (ENERGISANT) 45°
JUS - orange, pamplemousse, canneberge 5
LIMONADE MAISON 65°
SLEEMAN POINT FIVE LIME 8%°
CARLSBERG 0% 8s°
CAFES
ESPRESSO 45° ,
ALLONGE 45° /1/ \
LATTE 5 -

LATTE GLACE

Tous les prix incluent les taxes.

Ce menu est imprimé sur un papier 100% recyclé.
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SALADES REPAS

% SALADE AU FROMAGE DE CHEVRE ET 22
PACANES CARAMELISEES A L'ERABLE
Vinaigrette balsamique, mesclun, radis,
poivrons et légumes croquants.

SALADE DE COUSCOUS AU POULET, 2275
CITRON ET FINES HERBES

Vinaigrette aux tomates séchées et basilic,
courgettes, poivrons, olives et artichauts.

BOLS BUDDHA

BOL DE TATAKI DE SAUMON 24
EN CROUTE DE SESAME

Vinaigrette soya érable, riz basmati, quinoa,
edamames, carottes, radis et sésame.

BOL DE BGEUF EPICE A L'ORANGE 23%
Vinaigrette gingembre et orange, nouilles

chinoises au sésame, brocolis, concombres

marinés et poivrons.

SANDWICHS ET WRAPS

CROISSANT AU JAMBON FUME 107
A LANCIENNE

Cheddar St-Laurent, mayonnaise,
moutarde de Meaux et laitue.

BAGUETTE AU BOEUF GRILLE
ET CHAMPIGNON 12
Laitue, concombre, tomate et radis

WRAP AU POULET PESTO ET CHEDDAR
SAINT-LAURENT 12
Artichauts, épinards, olives et pesto.

CIABATTA AU POULET ROTI SAUCE BBQ 1275
Mayonnaise, laitue, oignons rouges,
Monterey Jack, tomates et bacon.

%2 BURRITO AU TOFU AIGRE-DOUX 10%°

Légumes croquants, mayonnaise épicée,
chou et radis.

% BAGUETTE AUX LEGUMES GRILLES 12
ET FROMAGE DE CHEVRE
Artichauts, épinards, olives et pesto.

equilibre

Informez-vous auprés de votre serveur pour connaftre
notre sélection de repas préts-a-manger du moment.

Tous les prix incluent les taxes.

Ce menu est imprimé sur un papier 100% recyclé.



